BLABZARKAGE MED
HVID CHOKOLADE

Denne lzkre blabzerkage har en dejlig smag af
karamelliseret hvid chokolade samt en luftig og
svampet konsistens. De sma blabaer tilfgrer lidt

friskhed, der passer rigtig godt sammen med den sgde
kage.
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200 g smar

300 g hvid chokolade

2 vaniljestaenger

1 dI sukker

4 &g

2 dl mel

smgr (til at smare formen med)
150 g blabeer (friske eller frosne)

Smelt smgr og hvid chokolade sammen i en
tykbundet gryde ved lav varme. Lad det
derefter kgle lidt af.

Fleek vaniljestaengerne pa langs, og skrab
kornene ud. Skil dem ad med lidt af sukkeret,
og bland det sammen med resten af sukkeret
0g aeggene. Tilseet smgr og smeltet
chokolade lidt ad gangen.

Sigt hvedemelet i dejen, og rer det hele
sammen.

Smgr en form pa ca. 30 x 22 cm, og fordel
dejen i formen. Drys friske eller frosne blabaer
over dejen. Bag blabaerkagen i ovnen ved
175 grader i ca. 30-35 minutter.

Bagetiden afhaenger af ovnen, sa hold gje
med dejen, og brug evt. en gaffel/strikkepind
eller lignende til at tjekke, om kagen er
gennembagt.
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